r MENUS DE LA SEMAINE
Du 15 au 19 avril 2024

Radis beurre

Roti de porc*
(*Poisson)
Coquillettes

Petit suisse fruit

Fruit de saison

Salade de P. de terre

Calamars a la romaine

Purée de carottes

Tomme blanche
Créme dessert
chocolat/vanille

Concombre vinaigrette

Boulettes de boeuf
sauce tomate

Semoule

Fromage blanc

Compote maison

Salade de Lentilles

Panier épinards-ricotta

Ratatouille maison

Yaourt nature

Tarte aux pommes

( Golter )

( Golter )

( Godter )

( Godlter )

Roulé au nutella
Laitage + fruit

Pain au lait
Laitage + fruit

Croissant
Laitage + fruit
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“ Issus de I'agriculture locale

® Plat végétarien
Péche durable

& Préparé en cuisine

Madeleine fromage
Laitage + fruit

ﬁ Issus de I'agriculture biologique

% Surgelés

Q,. Viande charolaise
Q AOP : Appéllation d'Origine Protégée
@ AOC : Appellation d’Origine Controlée
#:2 Label rouge

COC OIS reserue de disponibilii

Nos menus sont validés par une diététicienne. Principalement, les plats et desserts sont confectionnés sur place

Salade verte

Saucisse Strasbourg

Frites

St Paulin
Salade de fruit

( Golter )

Brownie
Laitage + fruit
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Macédoine

Quenelles sauce
tomate
Riz

Emmental

Fruit de saison

MENUS DE LA SEMAINE
Du 22 au 26 avril 2024

|_Mercredi __

Pizza
Steak haché

Haricots verts
Kiri

Liégeois
chocolat/vanille

Pique-niques

Sandwich thon
Chips
Compote

Biscuit

Salade verte/cro(itons

Saucisse
Lentilles

Yaourt fruits

Fruit de saison

Vendredi

Carottes rapées

Filet de merlu aux
beurre noir

Pommes grenailles

Camembert

Compote maison

( Gooter ) ( Godter ) ( Godter ) ( GolOter ) ( Golter )

Pain et fromage
Laitage + fruit

Donut
Laitage + fruit
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== ® Plat végétarien

Biscuit
Laitage + fruit

Palmiers
Laitage + fruit

Nos menus sont validés par une diététicienne. Principalement, les plats et desserts sont confectionnés sur place
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' péche durable

..l & Préparé en cuisine

ﬁ Issus de I'agriculture biologique
“ Issus de I'agriculture locale

% Surgelés

.., Viande charolaise
Q AOP : Appéllation d'Origine Protégée
@ AOC : Appellation d’Origine Controlée
#:2 Label rouge

Gateau marbré
Laitage + fruit
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