
 

 

Nos menus sont validés par une diététicienne. Principalement, les plats et desserts sont confectionnés sur place 
 

   

Radis beurre 

 

Roti de porc*  
(*Poisson) 

Coquillettes 

 

Petit suisse fruit 

Fruit de saison 

Salade de P. de terre 

 

Calamars à la romaine  
Purée de carottes 

 

Tomme blanche 

Crème dessert 
chocolat/vanille 

Concombre vinaigrette 

 

Boulettes de bœuf  
sauce tomate 

Semoule  
 

Fromage blanc 

Compote maison 

Salade de Lentilles 

 

Panier épinards-ricotta 

Ratatouille maison 

 

Yaourt nature 

Tarte aux pommes 

Salade verte 
 

Saucisse Strasbourg 

Frites 
 

St Paulin 

Salade de fruit 

Pain au lait  

Laitage + fruit 

 

Croissant 

Laitage + fruit 

 

Madeleine fromage 

Laitage + fruit 

 

Brownie 

Laitage + fruit 

 

Du 15 au 19 avril 2024 

 Roulé au nutella 

Laitage + fruit 

 



 

 

Nos menus sont validés par une diététicienne. Principalement, les plats et desserts sont confectionnés sur place 
 

 

Macédoine  
 

Quenelles sauce 
tomate 

Riz  
 

Emmental 
Fruit de saison 

Pizza 

Steak haché 

Haricots verts 

 

Kiri 
Liégeois 

chocolat/vanille 

 

Pique-niques 

Sandwich thon 

Chips 

Compote 

Biscuit 

Salade verte/croûtons 

 

Saucisse  
Lentilles 

 

Yaourt fruits 

Fruit de saison 

Carottes râpées 

 

Filet de merlu aux 
beurre noir 

Pommes grenailles 

 

Camembert 

Compote maison  

Donut  

Laitage + fruit 

 

Biscuit 

Laitage + fruit 

 

Palmiers 

Laitage + fruit 

 

Gâteau marbré 

Laitage + fruit 

 

Du 22 au 26 avril 2024 

Pain et fromage 

Laitage + fruit 

 


